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Ogni anno le filiere agricole italiane generano
volumi ingenti di materiale che non arriva al
mercato: potature, sanse, vinacce, reflui
zootecnici, gusci, bucce e prodotto non
conforme ai calibri commerciali. Per la maggior
parte delle imprese si tratta ancora di un onere,
un costo di smaltimento, un problema logistico,
un adempimento normativo. Eppure quello
stesso materiale conserva intatto un patrimonio
di fibre, composti bioattivi, sostanza organica ed
energia. Quando l'azienda smette di considerarlo
uno scarto e inizia a trattarlo come una materia
prima, il bilancio cambia segno: ciò che costava
smaltire comincia a generare valore.

Il webinar presenta esperienze concrete,
distribuite su tutto il territorio nazionale, di
imprese agricole che hanno compiuto questo
passaggio: 

gli scarti di vinificazione trasformati in
biocellulosa per uso medicale e cosmetico, i
reflui zootecnici convertiti in energia elettrica e
biometano liquido con il digestato che torna ai
campi, la sansa e i sottoprodotti ortofrutticoli
valorizzati attraverso il vermicompostaggio, la
tunica dell'aglio trasformata in carta con un
brevetto, i kiwi fuori calibro che diventano chips,
la frutta tropicale siciliana che alimenta insieme il
mercato e la ricerca universitaria. 
Le relazioni introduttive, a cura di accademici
dell'Accademia dei Georgofili, offriranno
l'inquadramento scientifico ed economico del
tema.

Attraverso le testimonianze di imprese, ricercatori
ed esperti, il webinar si propone di offrire un
quadro aggiornato e operativo sul tema, con
l'obiettivo di favorire la diffusione di esperienze
replicabili e di promuovere nuove opportunità
per l'agricoltura italiana.



15:00 - Introduzione ai lavori Livio Proietti, Presidente ISMEA

15:10 - Relazioni

Prof. Fabio Fava – Accademia dei Georgofili, Università di Bologna 
Bioeconomia circolare e bioraffinerie per la valorizzazione integrata dei sottoprodotti agroalimentari:
basi, opportunità e necessità

Prof. Vittorio Farina – Accademia dei Georgofili, Università degli Studi di Palermo 
Ricerca, innovazione e sostenibilità: nuove opportunità dagli scarti della frutta

PROGRAMMA
Modera Ivano Valmori, Direttore AgroNotizie

16:00 - Presentazione delle innovazioni

Silvia Reale – BioAgriFutura – 📍 Sant'Agata di Militello (ME) 
Tropicali siciliani: dagli scarti della frutta a nuovi prodotti, dal campo alla ricerca 

Serena Vanzetti – Cooperativa Agricola Speranza – 📍 Candiolo (TO) 
Reflui zootecnici, energia e biometano: il ciclo che si chiude nei campi dell'azienda

Giulia Carpi – CLT Centro Lombricoltura Toscano – 📍 San Giuliano Terme (PI) 
Il vermicompostaggio dei sottoprodotti agricoli: l'azione dei lombrichi per la rigenerazione dei suoli

Rosa Ferro – Azienda Agricola Il Dono dell'Erba – 📍 Ottati (SA) 
Dalla tunica dell'aglio alla carta: un brevetto nato in un'area interna del Cilento

Martina Aceto – Società Agricola F.lli Aceto – 📍 Montalto Uffugo (CS) 
Il kiwi fuori calibro diventa snack: le chips della Valle del Crati

Federico Mencaroni – Azienda Agricola Mencaroni – 📍 Corinaldo (AN) 
Dagli scarti di cantina alla biocellulosa: un biomateriale per il settore medicale e cosmetico

17:30 - Il punto di vista dei rappresentanti degli Ordini e Collegi professionali

Renato Ferretti - Consiglio Nazionale dell'Ordine dei Dottori Agronomi e Dottori Forestali

Angelantonio D'Amario - Collegio Nazionale degli Agrotecnici e Agrotecnici Laureati

Gianluca Bagnara - Collegio Nazionale dei Periti Agrari e Periti Agrari Laureati

Per procedere con l'iscrizione al webinar, si prega di cliccare qui.

La partecipazione al webinar dà diritto ad acquisire crediti formativi professionali per gli iscritti al
Consiglio dell'Ordine Nazionale dei Dottori Agronomi e Dottori Forestali previa iscrizione obbligatoria
all'evento tramite l'area riservata del portale SIDAFONLINE.IT, al Collegio Nazionale degli Agrotecnici e
degli Agrotecnici Laureati e al Collegio Nazionale dei Periti Agrari e Periti Agrari Laureati.

Progetto realizzato con il contributo FEASR (Fondo europeo per l'agricoltura e lo sviluppo rurale) nell'ambito
delle attività previste dal Programma Rete Nazionale della PAC 2025-2027

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScFpOkGYSrpVqi7x_y_1HkuVwWeoLrgbJThzMxsRhyRwzFRZg/viewform?usp=publish-editor
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