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PROGRAMMA

ORE 9,00
ACCOGLIENZA DEI PARTECIPANTI

ORE 2,30
Saluti del Dirigente Scolastico

DOTT. ARCH. ENRICO SARTORI

ORE 9,45
PROF. GRAZIANO ROSSI
Docente del Corso di Laurea Magistrale in Agrifood Sustainability
"FORTUNE E DIFFICOLTA NELLA COLTURA DELL'OLIVO
IN OLTREPO PAVESE, ATTRAVERSO DUE MILLENNI".

ORE 10,05

PAOLO BAZZANO
ECO Srl Societa di Consulenza e Presidente Collegio
Agrotecnici e Agrotecnici Laureati di Pavia Varese
"PROSPETTIVA PER UNA FILIERA PRODUTTIVA OLEARIA
IN OLTREPO PAVESE”.

ORE 10,25

DOTT. MARCO FRANCOLINI
Direttore di sede IPAAS “G. Ranieri” a Castel San Giovanni

"ESPERIENZE DI FRANGITURA IN VAL TIDONE”.

ORE 10,45

DOTT.SS5A SAMANTA ZELASCO
Consiglio per la ricerca in agricoltura e 'analisi
dell’economia agraria. Centro di ricerca olivicultura,
frutticultura, agrumicultura, Sede di Rende - CS

“LA BIODIVERSITA OLIVICOLA COME STRUMENTO
DI MITIGAZIONE DEL CAMBIAMENTO CLIMATICO”.

ORE 11,05
La parola ai produttori:
FILIPPO PRE - Azienda “La Radisa”
MASSIMO MADAMA - Azienda “Il Feudo Nico”
ALDO DALLAVALLE - Azienda “Finigeto”

ORE 11,30

PIETRO DILERNIA
Esperto in analisi sensoriale

"DEGUSTAZIONE DI OLIO EVO OLTREPO PAVESE".

ORE 12,15
CONCLUSIONE LAVORI

AULA MAGNA
ISTITUTO TECNICO
AGRARIO STATALE “CARLO GALLINI”

Corso Rosselli, 22 - Voghera

VENERDI 14 NOVEMBRE
Ore 9.00



