
 

 

Un’occasione per approfondire il ruolo della transizione alimentare all’interno 
della più ampia transizione ecologica. Attraverso l’adozione di diete a base 

vegetale, l’innovazione tecnologica e un uso più consapevole delle risorse, è 
possibile costruire modelli alimentari sostenibili, ridurre l’impatto ambientale e 

promuovere un’economia circolare orientata al futuro. 

 
Intervengono: 

 Silvia Paolini – Agro Camera, Azienda Speciale CCIAA di Roma 

“Il progetto europeo Horizon Switch e l’Hub Rome and Lazio Region” 

 Marco Pizzuto – Posti 

“Cosa c’è davvero nel piatto? Uno strumento digitale per mangiare meglio e in modo sostenibile” 

 Francesca Bertani e Annamaria Gerardino – Consiglio Nazionale delle Ricerche (CNR) 

“La luce per la ricerca e innovazione nell’agrifood” 

 Franco M. Battagello – Terravionics 

“Intelligenza Artificiale per Agricoltura Reale: innovare sostenibilmente” 
 

La partecipazione è gratuita previa registrazione al seguente link . 

 

L’evento è organizzato da Maker Faire Rome in collaborazione con Agro Camera (Azienda Speciale della 
Camera di Commercio di Roma per l’agroalimentare) e rientra nell’ambito delle attività PID – Punto Impresa 
Digitale della Camera di Commercio di Roma. 

https://www.eventbrite.it/e/biglietti-le-imprese-romane-verso-la-transizione-alimentare-percorsi-innovativi-1354811450519
https://makerfairerome.eu/it/
https://www.agrocamera.com/
https://www.rm.camcom.it/pagina1453_pid-punto-impresa-digitale.html)

