
 

 



I L  P R O G E T T O

Progetto
Il progetto prevede la creazione di un corso di alta formazione, definibile sia come
professionalizzante, sia come di specializzazione, dedicato al seguente target:

Punti di forza del progetto

aspiranti consulenti HACCP per piccole e medie imprese•

tecnici / responsabili qualità, o aspiranti tali, di imprese alimentari di medie e grandi
dimensioni

•

tecnici già operativi sul mercato, come liberi professionisti o come collaboratori di
società di consulenza, che intendono specializzarsi

•

numero massimo di partecipanti ad ogni sessione: 15•

l'attività formativa è molto più completa rispetto a quella offerta dai competitor•

i docenti sono di altissimo livello, quando il valore della didattica è molto alto•

alcuni moduli sono tenuti da consulenti professionisti partiti da zero e che possono
quindi apportare un grande contributo ai partecipanti che intendono intraprendere
questo percorso

•

alcuni moduli (es. marketing) sono contenuti esclusivamente nel nostro progetto•

le lezioni si tengono ONLINE (FAS sincrona) con la formula weekend (SABATO e
DOMENICA)

•

è possibile acquistare il pacchetto completo (INTERO CORSO composto da tutti i
moduli) oppure acquistare i moduli singolarmente

•

l'esame consiste in un questionario a risposta multipla, con successivo colloquio
individuale. Una prova a cui si da una grandissima importanza

•

possibilità di acquistare moduli di approfondimento successivamente•

accreditamento presso ordini professionali per riconoscimento crediti formativi: •

Dottori Agronomi e Dottori Forestali — 5,5 CFP riconosciuti; evento presente nel
catalogo ufficiale di formazione SIDAF/CONAF (riconoscimento subordinato alla
partecipazione e alle disposizioni dell'Ordine)

◦

Agrotecnici e Agrotecnici Laureati — i seguenti moduli sono riconosciuti validi per la
formazione professionale continua: 

◦

Muovere i primi passi da consulente – consigli pratici▪

— CONSULENTE HACCP PLUS



Seguono i programmi didattici dei corsi proposti.

Dicitura autorizzata: "L'evento è valido come riconoscimento di CFP – Crediti Formativi
Professionali per gli iscritti al Collegio Nazionale degli Agrotecnici e degli Agrotecnici
Laureati"

Modulo Tecnico▪

Controlli ufficiali nelle imprese alimentari▪

Marketing strategico per Consulenti HACCP▪

Tecnologi Alimentari — è in corso l'iter per ottenere il riconoscimento dei crediti
formativi da parte dell'Ordine

◦

Ottimo rapporto qualità / prezzo e possibilità di pagare in 3 rate.•
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4° Modulo “Marketing” — totale 4 ore
a cura del Dott. Nicola Sargeni

Modulo n.8 ore: Marketing Strategico per Consulenti HACCP DOMENICA 4 OTTOBRE

Presenza online e comunicazione digitale:•
LinkedIn, Instagram: come presentarti e cosa pubblicare◦

Come costruire un'identità professionale chiara e riconoscibile◦

Tone of Voice e Piano Editoriale:•
Come definire target, tono e categorie di contenuto◦

Come costruire un PED semplice e multipiattaforma◦

Intelligenza Artificiale applicata:•
ChatGPT (o altri LLM in generale): chat, progetti e utilizzi pratici◦

Generazione di idee, immagini e supporto alla stesura dei documenti◦

Pubblicità con Meta Ads:•
Obiettivi, target, budget e struttura di una campagna◦

Copy, creatività, moduli contatto e risultati essenziali◦
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