
 

 

 

AGROTECNICI DI CATANIA: EVOLUZIONE DEI CARATTERI 

SENSORIALI DEI VINI ROSSI PARTICOLARI DELL’ETNA 

 

Il Collegio degli Agrotecnici e degli Agrotecnici laureati di Catania ha organizzato, venerdì 27 

marzo, il workshop “Evoluzione dei caratteri sensoriali dei vini rossi particolari dell’Etna”, presso 

la splendida cornice del Museo delle civiltà marinare del Comune di Mascali, in collaborazione con la 

Proloco di Mascali. 

Protagonista dell’incontro è stato il Nerello mascalese, uno dei vitigni più importanti del territorio 

etneo. 

Grazie all’esperienza dell’Agr. Prof. Gregorio Maria Calì (Consigliere del Collegio degli 

Agrotecnici e degli Agrotecnici laureati di Catania, Enotecnico e docente di Viticoltura ed Enologia) 

i partecipanti hanno potuto ripercorrere la storia di questo vitigno, dai classici IGT alle versioni in 

anfore di terracotta, fino all’Etna Rosso DOC Riserva. 
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