


PROGRAMMA 

Venerdì 10 e Sabato 11 maggio 2018  ore 9.00-13.00    14.30 -17.00  
 

ATTIVITA’ LABORATORIALI  
 

I cereali: semi della civiltà umana (Prof.sse Fina, Montagliani, classe 1 AP) 
 

Riciclo scarti alimentari nella costruzione delle bioplastiche (Prof.ssa Di Massimo classe2 AT 
“Serpieri”, Prof.sse Pascale Paola, Montanari Francesca, classe 5 IIS “Majorana”) 
 

Ricicli scarti alimentari nella formazione del compost (Prof.ssa Di Massimo classe 2 AT) 
 

Sofisticazioni alimentari (Prof.ssa Di Massimo classe 3 AT) 
 

“Buono come il pane- Saccharomyces: mani in pasta” (Prof.ssa Giancarli ) 
 

Analisi fisico chimiche del terreno (Prof.ri Isopo, Notarantonio, Di Massimo) 
 

Analisi del terreno: Peso specifico e Porosità (Prof.ri Di Stasi e Venditti classi seconde) 
 

Dalla provetta al terreno: clonazione della patata (Prof.ssa Milanese classe 4 AP) 
 

Alimenti zootecnici (Prof. Presciutti classe 3 AP) 
 

“Biblioteca 3D tutto il nostro sapere all’interno di Minecraft” (Prof. Ventulini) 
 

“Agricoltura intelligente: serra automatica” (Prof. Ventulini) 
 

Latte e i suoi derivati (Prof. Russo) 
 

Colorazione dei tessuti con pigmenti naturali (Prof. Russo, Prof. Marinetti classe 4 A) 
 

Le erbe spontanee: una ricchezza nascosta (Prof. Russo classe 4A ) 
 

I costituenti del vino (Prof. Del Manzo classe 5 A) 
 

Laboratorio di Botanica e Dendrologia: vegetazione dell’emissario  Claudio-Torlonia (Prof.ri 
Benigni, Sgammotta, Bisegna, Rossi, Desiderio classi 3 AP e 3 AT); 
 

Boschi vetusti e alberi monumentali; Dendrocronologia (Prof. Sgammotta classe 3 AT); 
 

La serra del Serpieri (Prof. Rosati) 
 

Laboratorio Costituzione – Fondi Europei (Prof.ssa Di Nardo, classi 2 AP e 2 AT) 
 

Realizzazione di cartografie per orienteering (Prof.ri Galli, Pietrantoni, Sabatini classe1 AT) 
 

Progetto ponte – Ever Green….All Together (prof.ssa Scipioni, gruppo inclusione) 

Lab. Tecnologia - Realizzazione modellino in scala di stalla per bovini a stabulazione fissa 
(Prof Ciminelli, classe 2 AT) 

 
  

VENERDI’ 10 ORE 9.00  CONVEGNO 
 

“FARE IMPRESA IN AGRICOLTURA” 
 

  INTERVENTI: 
 - Saluto del Dirigente Scolastico Prof.ssa Paola Angeloni 
- Dott. Camillo D’Amico resp. reg. C.A.A. Agricoltori “La P.A.C. e opportunità per   giovani ed aziende 
agricole” 
- Dott. Andrea Ronchitelli Tecnico progettista C.A.A. Agricoltori "Ruolo dei diplomati dell’Istruzione agra-
ria nel piano di sviluppo rurale - regione Abruzzo” 
- Dott. David Terzigni Collegio Agrotecnici “Finanziamenti europei: opportunità per le aziende agricole” 
- Tecnici operanti nel settore agricolo formati al Serpieri 
 
ore 10.30-13.00  e 14.30-17.00  Laboratori aperti con attività condotte dagli studenti dell’Istituto delle 
sedi di Avezzano, Pratola Peligna e Castel di Sangro e scuole aderenti  
 
 

SABATO 11 ORE 9.00   CONVEGNO 
 

“VERDE PUBBLICO E PRIVATO” 
 

  INTERVENTI: 
- Saluto del Dirigente Scolastico Prof.ssa Paola Angeloni 
- Avv. Crescenzo Presutti ass. ambiente Comune di Avezzano “Gestione verde urbano nel Comune di Avez-
zano” 
- Prof. Ruffino Sgammotta Dott. Forestale “Funzioni del verde urbano” 
- Prof. Serafino Di Profio Presidente Federazione Dott. Agronomi e Forestali Abruzzo “Figure professionali 
nel settore del verde urbano” 
- Dott. Giuseppe Venettacci Agrotecnico laureato “Valutazione della stabilità degli alberi nel Comune di 
Collelongo” 
- Dimostrazione pratica: indagine della stabilità degli alberi con il metodo V.T.A. 
 

ORE 11.00    
- INAUGURAZIONE LABORATORIO DI ANALISI SENSORIALI ED ORGANOLETTICHE 
- INAUGURAZIONE LABORATORIO DI TRASFORMAZIONE DELLE OLIVE 
 

ore 11.30-13.00  e 14.30-17.00  Laboratori aperti con attività condotte dagli studenti dell’Istituto delle 
sedi di Avezzano, Pratola Peligna e Castel di Sangro e scuole aderenti  




